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Boulanger, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

févr. 2021 / Boulanger
Ange
Boulanger a tout les poste cuisson faconnage réalisation de

pains spéciaux préparateur en boulangerie fabrication
sandwich tarte dessert.

aolt 2018 / sept. 2019 Boulanger
La Boulangerie

sympathique avec un rythme calme en productions pour
pouvoir encore mieux s'appliquer sur la réalisation des
produit.

oct. 2014 / aolit 2018 boulanger
ange
gros débit de production(4000) baguette jour 500 pains

Sspéciaux jour cette expérience m'a donnez un rythme de
travaille et d'ebcacité du a la production journaliére élevé.

oct. 2010 / aolt 2012 apprentis boulanger

sept. 2010 / juin 2011 pay| rue du petit paris et rue de strasbourg
rangement, confection du pain, patisserie.viennoiserie

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2012 CAP, BEP ou équivalents - apprentis boulanger - CAP

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Francais

CV référence 623409 géneéreé par Clicandearth le 05/05/2024





